


В этом году сезонное меню представлено 
разнообразными согревающими напитками. 
Большая часть их отражает русскую осень: 
рябина и мята, облепиха, красная смородина —
такие знакомые с детства ягоды, но с необычным 
вкусовым аккомпанементом. Компанию им составили 
несколько напитков с тропической и экзотической 
нотами, например кокос-тимьян. Этой осенью и зимой 
я предлагаю согреваться только интересными, 
креативными и очень вкусными напитками.

Пробуйте! Пробуйте и получайте удовольствие!

Шеф-бармен
Андрей Бублик 

«

»



Ягоды рябины, 
листья мяты,
каштановый мед, 
грейпфрут

390.–
500 мл



Ягоды брусники, листья 
шалфея, пюре из зеленых 
яблок, мед, корица

420.–
500 мл



Пюре из ягод облепихи,
пюре из плодов юдзу
и маракуйи, сахарный
сироп, листья мяты, тимьян

390.–
500 мл



Мандарин, элитный китайский чай «Золотые 
ворсинки», карамельный тростниковый сахар, 
свежевыжатый сок лимона, листья мяты,
корица и гвоздика

390.–
500 мл



Ягоды красной смородины, пюре 
из груш, сироп из груши и маракуйи, 
листья мяты, свежевыжатый сок 
лимона, грейпфрут, корица

420.–
500 мл



420.–
500 мл

Вишневое пюре, 
миндальный и коричный 
сиропы, свежевыжатый сок 
лимона, листья мяты, корица



Ром пряный, аперитиво,
кокосовое молоко, тайский
синий чай, сироп из розовых 
грейпфрутов

440.–
250 мл

  Тайский     
Грог



Кокосовое молоко, 
тимьян, пюре 
из зеленых яблок, 
пюре из плодов юдзу

Красное сухое вино, 
бренди, изюм, мед, пряный 
сироп, кардамон, гвоздика 
и корица

350.–

440.–

300 мл

300 мл






